
 
 

 

  
MartiniI 5cl ………………………………………………………………….…………………….. 
Bianco, Rosso1, Extra Dry 
 

 
4,50 

 ProseccoI 0,1l…………………………………………………………………….…………………. 4,90 
 
 
 

 Campari Spritz ……..………………………………………………………………….……….. 
Campari1 (5cl), ProseccoI (0,1) und Sodawasser mit Minze auf Eis 
 

6,50 

 Aperol Spritz………………………………………………………………………………………… 
Aperol1,5 (5cl), ProseccoI (0,1) und Sodawasser mit Orange auf Eis 
 

6,90 

 Limoncello Spritz…………………………………………………………………………………… 
Limoncello1,5 (5cl), ProseccoI (0,1) und Sodawasser mit Zitrone auf Eis 
 

6,90 

 Hugo…………………………………………………………………………………………………….. 
Holunderblütensirup1 (1cl), ProseccoI (0,1), Sodawasser, Limette und Minze 

7,50 

   
 Ramazzotti Rosato……………………………………..………………………………………… 

Ramazzotti Rosato1 (5cl), Prosecco (0,1) und frischer Basilikum auf Eis 
 

7,50 

 Campari-Orange…………………………………………………………………………………… 
Campari1 (4cl), Orangensaft auf Eis 
 
Campari-Soda……………………………………………………………………………………….. 
Campari1 (4cl), Sodawasser auf Eis 
 

6,90 
 
 
6,90 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chi ben comincia è a metà dell'opera. 
Gut begonnen ist halb gewonnen. 



 
 

 

   
 001 BruschettaA……………………………………………………………………………….. 

4 geröstete BrotscheibenA mit Tomatenwürfeln und Kräutern 
 
002 Focaccia Classico……………………………………………………………………….. 
Pizzabrot mit Olivenöl und Rosmarin 
 

6,00 
 
 
6,90 

 

 003 Mozzarella Caprese………………………………………………………..…………. 
MozzarellaG mit Tomaten und frischem Basilikum 
 

8,90  

 004 Antipasti Speciale………………………………………………………..……………. 
Arrangement verschiedener Vorspeisen – Überraschung des Chefkochs (Fantasia) 
 
005 Antipasti vegetarisch…………………………………………………..……      
Arrangement verschiedener Vorspeisen – Überraschung des Chefkochs (Fantasia) 
 

12,90 
 
 
11,90 

 

 006 Carpaccio di Manzo……………………………………..……………………………. 
geschnitten vom Rinderfilet mit frischem ParmesanG und Zitrone 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
011 Minestrone…………………………………………………………………………………....  
Leichte italienische Gemüsesuppe4 
 

 012 Zuppa di Pomodoro………………………………..………………………………………  
TomtencremesuppeG 
 

 013 Zuppa di Aglio…………………………………………………………………………………  
Knoblauch-Cremesuppe 
 

 014 Zuppa di Pesce…………………………………………………………………………………  
Fischsuppe 

 
 

13,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5,50 
 
 
5,50 
 
 
6,50 
 
 
9,50 

 

      



 
 

 

  
 
021 Insalata MistaA,G,I…………………………………………………….……………………. 
Bunter gemischter Salat, hausgemachte Vinaigrette 
 

  
  
06,50 

 022 Insalata Pomodoro……………………………………………………………………….. 
Tomaten-Salat mit Zwiebeln 
 

  7,90 

 023 Insalata Pecorino………………………………………………………………………….. 
Bunter gemischter Salat mit Schafskäse und Oliven, hausgemachte Vinaigrette 
 

11,50 

 024 Insalata Tonno…………………………………………………….…………............... 
Bunter gemischter Salat mit Thunfisch und Ei, hausgemachte Vinaigrette 
 

12,50 

 025 Insalata di Pollo e Funghi………………………………………………..……………. 
Gemischter bunter Salat mit frisch gebratenen Hähnchenbruststreifen und frischen 
Champignons, hausgemachte Vinaigrette 
 

12,90 

 026 Insalata di Rucola…………………………………………..…………………………….. 
Rucolasalat mit ParmesanG,1,2 und Cherry Tomaten, hausgemachte Vinaigrette 
 

12,90 

 027 Insalata Bella Vista…………………………….……………..…………………………… 
Gemischter bunter Salat mit frisch gebratenen Lachsstücken, Pinienkernen und 
MozzarellaG,2, hausgemachte Vinaigrette 
 
 

 

14,90 
 

 
 
 

 

 



 
 

 

 031 MargheritaA……………………………………………………………………………………… 
mit Tomatensauce, KäseG und frischem Basilikum 
 

8,50 

 032 Funghi………………………………………………………………………………………………. 
mit Tomatensauce, KäseG und Champignons 
 
 
 

033 Salami A………………………..………………………………………………………………….. 
mit Tomatensauce, KäseG und Salami 2,3 
 

9,90 
 
10,90 

 034 ProsciuttoA……………………………………………………………………………………….. 
mit Tomatensauce, KäseG und Kochhinterschinken 1,2,3,4,8,14 
 

035 Parmigiana………………………………………………………………………………….. 
mit Tomatensauce, KäseG , Aubergine, Spinat und Parmesan 
 

10,90 
 
 

11,90 

 036 HawaiiA…………………………………………………………………………………………….. 
mit Tomatensauce, KäseG , Kochhinterschinken 1,2,3,4,8,14  und Ananas11 
 

12,90 

 037 TonnoA…………………………………………………………………………………............. 
mit Tomatensauce und KäseG, Thunfisch und frischen Zwiebeln 
1 

13,00 

 038 DiavolaA……………………………………………………………………………………………. 
mit Tomatensauce, KäseG, Salami Pikante2,3 
 

13,50 

 039 MistaA………………………………………………………………………………………………. 
mit Tomatensauce, KäseG, Salami2,3, Kochhinterschinken1,2,3,4,8, Peperoni, Champignons 
 

12,00 

 040 VegetariaA………………………………………………………………………………………… 
mit Tomatensauce, KäseG und saisonalem frischen Gemüse 
 

041 Buon GustaioA…………………………………………………………………………………… 
mit Tomatensauce, KäseG, Büffel Mozzarella, Basilikum, Parmesan 
 

042 Spinaci e GorgonzolaA ……………………………………………………………………… 
mit Tomatensauce, KäseG, Spinat und GorgonzolaG,6 
 

 

12,00 
 
13,00 
 
 

 

12,50 

 043 CalzoneA…………………………………………………………………………………………… 
gefüllt mit Tomatensauce, KäseG, Salami2,3, Kochhinterschinken,2,3,4,8,14, Champignons 
 

12,50 

 044 RughettaA………………………………………………………………………………………… 
mit Tomatensauce, KäseG, Parmaschinken2, Parmesan G,1, frischen Tomaten, Büffel  
Mozzarella und Rucola 
 

14,50 

 
 
 

045 Bella VistaA………………………………………………………………………………………. 
mit Tomatensauce, KäseG, LachsstückchenD und Creme Fraiche 
 

046 Frutti di MareA…………………………………………….…………………………………… 
mit Tomatensauce, KäseG und MeeresfrüchtenD 
 

15,00 
 
 

13,50 

 047 Scampi………………………………………………………………………………………………. 
mit Tomatensauce, KäseG, Scampi, Knoblauchöl 

 

15,50 

 



 
 

 

  
051 Spaghetti Napoli……………………………………………………………..………….... 
PastaA mit Tomatensauce und Basilikum 
 

   
08,50 

 052 Spaghetti Bolognese……………………………………………………………………. 
PastaA mit Hackfleischsauce 
 

11,50 

 053 Spaghetti aglio e olio…………………………………………………………………… 
PastaA mit Knoblauch und Olivenöl (scharf) 
 

10,50 

 054 Spaghetti Carbonara …...…………………………………………………………… 
PastaA mit Kochschinken1,2,3,4,8,14, Sahne, Ei und ParmesanG   
 

055 Spaghetti Frutti di Mare………………………………………………………………. 
PastaA mit Meeresfrüchten in leichter Tomatensauce 
 

11,50 
 
 
 
 

15,00 

 056 Penne Arrabiata………………………………………………………………………….. 
PastaA mit Knoblauch, Kapern und Oliven in Tomatensauce (scharf) 
 

10,50 

 057 Penne Verdura…………………………………………………………………………….. 
PastaA mit saisonalem Gemüse in Tomatensauce 
 

11,00 

 058 Penne con Broccoli………………………………………………………………………. 
PastaA mit Broccoli in Gorgonzola-SahnesauceG 

12,00 

  

059 Penne Dello Chef……………..………………………………………..……………….. 
PastaA mit Filetspitzen und Champignons in Sahnesauce 
 

 
14,50 

 060 Tagliatelle Pollo.……………………………………………………………………..….. 
PastaA mit gebratenen Hähnchenbruststücken und Champignons in Sahnesauce 
 

13,00 

 061 Tagliatelle Salmone…………………………………………………………………….. 
PastaA mit Lachsfiletstücken in leichter Hummersahnesauce 
 

14,50 

 062 LasagneA,G,1……………………………………………………………………………….…. 
Teigplatten mit Rinderhackfleischsauce in einer feuerfesten Form geschichtet und mit 
Käse überbacken 
 

12,50 



 
 
 

 

 

 

  
091 Scaloppina ai funghiA…………………………………………………………. 
Schweine Medaillons in Champignon-Rahmsauce 
 

 
17,50 

 092 Scaloppina al pepe verdeA…………………………………………………. 
Schweine Medaillons in Grüner-Pfeffer-Sauce 
 

17,50 

 093 Scaloppina al gorgonzolaA……………………………………….………….. 
Schweine Medaillons in Gorgonzola-Sauce 
 

17,50 

 094 Saltimbocca alla romanaA………………………………………………….. 
Schweine Medaillons mit Parmaschinken2 und frischen Salbeiblättern in einer 
leichten Weißweinsauce 
 

18,50 

  
 
 

 
 
 
101 Pollo alla griglia…………………………………………………………………. 
Hähnchenbrustfilet gegrillt 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
16,50 
 

 102 Pollo al funghi………………..…………………………….…………………….. 
Hähnchenbrustfilet in Champignons-Rahmsauce 
 

17,50 

   

Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln, einer Gemüsebeilage 
und Salat Beilage serviert. 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 



 
 

 

 
 

 
 

 
071 Bistecca alla griglia…………………………………………..……………….. 
Rumpsteak vom Grill, verfeinert mit Olivenöl und Zitrone 
 

 
22,50 

 072 Bistecca alla Pizzaiola………………………………………………………… 
Rumpsteak in Pizzaiola-Sauce (würzige Tomatensauce), wird mit Spaghetti-
Beilage serviert 
 

24,50 

 073 Bistecca ai funghi………………………………………………………………. 
Rumpsteak in Champignon-Rahmsauce 

24,50 

   
   
   
   

Alle Fleischgerichte (außer Bistecca alla Pizzaiola) werden mit 
Rosmarinkartoffeln, einer Gemüsebeilage und Salat Beilage serviert. 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

Chi mangia solo crepa solo, chi mangia in compagnia, vive in allegria. 
Wer allein isst, stirbt allein - wer in Gesellschaft isst, lebt in Heiterkeit. 

 



 
 

 

 

 

 081 Salmone alla griglia………………………………………………………………. 
Lachs vom GrillD 
 

22,90 

 082 Salmone al vino bianco………………………………………………………… 
Lachs gebraten in zitroniger Weißwein-SauceD 
 

24,90 

 083 Salmone Bella Vista.………………………………….……..…………………. 
Lachs gebraten in Hummer-Krabben-Sauce 
 

25,90 

 084 Scampi alla griglia…………………………………………………..……………. 
Garnelen vom GrillD 
 

24,90 

 085 Scampi al vino bianco…………………………………………………………… 
Garnelen gebraten mit Weißwein und Knoblauch verfeinert 
 

25,90 

  

 

 

Alle Fischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln, einer Gemüsebeilage 
und einer Salat Beilage serviert. 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Il pesce vuole nuotare tre volte: nell’acqua, nell’olio e nel vino. 
Ein Fisch muß drei Mal schwimmen: im Meer, im Öl und im Wein. 



 
 

 

 

 

 

 111 Pizza MargheritaA,G…………………………………………………………………… 
kleine Pizza mit Tomatensauce und Käse 
 

  6,00 

 112 Pizza SalamiA,G……………………………………………………………..………….. 
kleine Pizza mit Tomatensauce, Salami und Käse 
 

  7,00 

 113 Pasta al pomodoroA,G……………………………………………………………….. 
Kinderportion Nudeln mit Tomatensauce und Käse 
 

  6,00 

 114 Pasta alla pannaA,G…………………………………………………………..………. 
Kinderportion Nudeln in Sahnesauce mit Käse 
 
 

Tre cose ci sono rimaste del paradiso: le stelle, i fiori e i bambini. 
Drei Dinge sind uns aus dem Paradies geblieben: die Sterne, die Blumen 

und die Kinder. 

 
 

  6,00 

 

 121 Tiramisu………………………………………………………………………………………. 
hausgemachtes italienisches Dessert aus abwechselnden Schichten von Löffelbiskuits 
und einer MascarponecremeB,G,9 

  6,50 

   
 122 Tartufo nero………………………………………………………………………………….. 

Tartufo-Eis mit Sahnesauce nach Art des HausesG 
 

  6,90 

 123 Cassata alla siciliana……………………………………………………………………. 
Italienische Eistorte 
 
 

  6,90 
 
 
   

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

                                                                 Offene Weine 

 
 DIE WEISSENI  0,2 l  0,5 l 

 

 Frizzantino……………………………………………………………………………….
lieblich 

5,50 

 

11,50 

 Chardonnay ……………………………………………………………….………….. 
trocken 

5,90 11,90 

 Pinot Grigio IGT…………………………………………………………………….… 
trocken 

5,90 11,90 

 

 DIE ROSÉI 0,2 l  0,5 l 
 

 Rosato …………………………………….……….…………………… 
trocken 
 

6,90 12,90 

 

 
 DIE ROTENI 0,2 l  0,5 l 

 
 Lambrusco ………………………………………………………………………………. 

lieblich 
 

5,50 11,50 

 Primitivo………………………………………………………………………………….. 
trocken 
 

5,90 11,90 

 Nero D’Avola……………………………………………………..……………………. 
trocken 
 

6,90 12,90 

 
 

Vino SpritzI………………………………………………………………….………….. 
Weinschorle Rot, Weiß oder Rosé 

5,50 11,50 

 

 

 

Una cena senza vino Ein Abendessen è come un giorno senza sole. 
Ein Essen ohne Wein ist wie ein Tag ohne Sonne 



 
 

Alkoholfreie Getränke 

  0,2 l 0,4 l 
  

Coca Cola9, Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi……………………………….. 
 

 
3,00 

 
4,50 

 Tonic Water5, Ginger Ale, Bitter Lemon…………………………….……… 
 

3,00 4,50 

 Saft: Apfel, Orange, Kirsche, Banane, Kiba ………………………………. 
Alle Säfte auch als Schorle 
 

3,50 4,50 

 Eistee: Pfirsich oder Zitrone…………………………………………………….. 
 

Fassbrause…………………………………………………………………………….. 
 

    3,00 
 

    3,00 

   4,50 
 

   4,50 
  

 
 
Acqua Panna  (still) ……..……..…………………………………………………. 
Mineralwasser ohne Kohlensäure 

 
0,25 l 

 
    3,00 

 
0,75 l 

 
  6,50 

  

San Pelegrin (mit Sprudel).………………..……………………………………. 
Mineralwasser mit Kohlensäure 
 

 
   3,00 

  
 6,50 

  Biere 

 Berliner Kindl vom FassO …………………………………………………….……... 

Schultheiss (Flasche) …...................….....……………...........………….... 

Berliner Kindl alkoholfrei …………………………………………………………… 

0,4 l 

0,33 l 

0,33 l 

4,00 

3,50 

3,50 

 Oberhofer Helles vom Fass ...................….….….…...………….…...……. 

Peroni…………………………………………………………………………………………. 

Berliner Weise (rot/weiß)…………………………………………………………… 

0,4 l 

   0.33l 

0,33 l 

4,50 

4,90 

3,90 

 RadlerO……………………………………………………………………………………….. 

Schöfferhofer Weißbier (Kristall/alkoholfrei)……………………….…….. 

0,4 l 

0,5 l 

4,00 

4,50 

 Ur-Krostitzer Schwarzbier………………….………………………………………. 

Schöfferhofer Grapefruit………..…............…....................………..….. 
 

 

Chi beve birra campa cent'anni. 
Wer Bier trinkt lebt hundert Jahre. 

0,5 l 

0,33 l 

4,50 

3,50 



 
 

 

Longdrinks 

 
Gin Tonic (2cl)……………………………………………………………………….…… 
 
Cuba Libre (2cl)…………………………………………………………………………………. 
 
Vodka Lemon (2cl)…………………………………………………………………………….. 
 
Whisky Cola (2cl)………………………………………………………………………………. 
 
 
 
 
 
  

 
  6,50 
 
  6,50 
 
  6,50 
 
  6,50 
 
   

Warme Getränke 

 Espresso9…………………………………………………………………………………einfach 
doppelt 

 

2,50 
4,00 

 Espresso Macchiato9,G………………………………………………………………….. 
 

3,00 

 Café Crema9 (Tasse) ……………..………………………………….................... 
 

2,50 

 Latte Macchiato9 (Glas) ………………………………………………………………. 
  

3,80 

 Cappuccino9 (Tasse) ………………………………………………………………….. 
 

3,50 

 Heiße SchokoladeG………………………………………………………………………. 
  

3,50 

 Tee (Glas), verschiedene Sorten………………………………………………………….. 
 

2,20 

 



 
 

 
 

Grappa und Liköre 

                     2 cl          4 cl 
 Ramazzotti…………………………………………………………………… 

 
Averna…………………………………………………………….…………… 

 

3,50 
 
3,50 

6,00 
 
6,00 

 Jägermeister………………………………………………………………… 
 

3,50 5,50 

 Limoncello…………………………………………………………………… 
 

3,00 4,50 

 Amaretto…………………………………………………………………….. 
 

3,00 4,50 

 Sambuca………………………………………………………………………. 
 

3,00 5,50 

 Baileys…………………………………………………………………………. 
 

4,00 6,50 

 Brandy Vecchia Romagna…………………………….………………. 
 

5,50 7,00 

 Grappa della casa……………………………………………….………… 3,00 5,50 
    
 Obstler…………………………………………………………………………. 

 
Jack Daniels / Jim Beam……………………………………………….. 
 
Vodka…….……………………………………………………………………. 

4,00 
 
4,00 
 
3,00 

5,50 
 
7,50 
 
5,50 

 



 
 

 
 

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung Anhang II) 

1. Glutenhaltiges Getreide, namentlich 
Weizen (wie Dinkel und Khorasan-
Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder 
Hybridstämme davon, sowie daraus 
hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen 
a) Glukosesirup auf Weizenbasis 
einschließlich Dextrose*(1); 
b) Maltodextrine auf Weizenbasis*(1); 
c) Glukosesirupe auf Gerstenbasis; 
d) Getreide zur Herstellung von 
alkoholischen Destillaten einschließlich 
Ethylalkohol landwirtschaftlichen 
Ursprungs 

2. Krebstiere und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; 

3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse; 

4. Fische und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, außer 
a) Fischgelatine, die als Trägerstoff für 
Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen 
verwendet wird; 
b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als 
Klärhilfsmittel in Bier und Wein verwendet 
wird; 

5. Erdnüsse und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; 

6. Sojabohnen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, außer 
a) vollständig raffiniertes Sojabohnenöl 
und –fett*(1); 
b) natürliche gemischte Tocopherole 
(E306), natürliches D-alpha-Tocopherol, 
natürliches D-alpha-Tocopherolacetat, 
natürliches D-alpha-Tocopherolsukzinat 
aus Sojabohnenquellen; 
c) aus pflanzlichen Ölen gewonnene 
Phytosterine und Phytosterinester aus 
Sojabohnenquellen; 
d) aus Pflanzenölsterinen gewonnene 
Phytostanolester aus Sojabohnenquellen; 

 

 

 

7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(einschließlich Laktose), außer 
a) Molke zur Herstellung von 
alkoholischen Destillaten einschließlich 
Ethylalkohol landwirtschaftlichen 
Ursprungs; 
b) Lactit; 

8. Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, 
Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, 
Pekannüsse, Paranüsse, Pistazien, 
Macadamianüsse, sowie daraus 
gewonnene Erzeugnisse außer Nüssen zur 
Herstellung von alkoholischen Destillaten 
einschließlich Ethylalkohol 
landwirtschaftlichen Ursprungs; 

9. Sellerie und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; 

10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse; 

11. Sesamsamen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; 

12. Schwefeldioxid und Sulfite in 
Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg 
oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes 
SO2, die für verzehrfertige oder gemäß 
den Anweisungen des Herstellers in den 
ursprünglichen Zustand zurückgeführte 
Erzeugnisse zu berechnen sind; 

13. Lupinen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse; 

14. Weichtiere und daraus gewonnene 
Erzeugnisse. 

 

*(1) und daraus gewonnene Erzeugnisse, 
soweit das Verfahren, dass sie 
durchlaufen haben, die Allergenität, die 
von der EFSA für das entsprechende 



 
 

Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie 
gewonnen wurden, wahrscheinlich nicht 
erhöht. 

 

 

 

 

 

Allergene: Zusatzstoffe: 
A = enthält glutenhaltiges Getreide (Weizen) 1 = mit Farbstoff(en) 
B =  enthält Eier 2 = mit Konservierungsstoff(en) 
C= enthält Erdnüsse 3 = mit Antioxidationsmitteln 
D = enthält Fisch 4 = mit Geschmacksverstärker(n) 
E = enthält Krebstiere 5 = chininhaltig 
F = enthält Lupinen 6 = geschwärzt 
G = enthält Milch (inkl. Laktose) 7 = mit Phosphat 
H = enthält Schalenfrüchte 8 = mit Stabilisatoren 
I = enthält Schwefeldioxod und Sulfite 9 = koffeinhaltig 
J = enthält Sellerie 10 = mit Säuerungsmitteln 
K = enthält Senf 11 = mit Süßungsmitteln 
L = enthält Sesamsamen 12 = enthält eine Phenylalaninquelle 
M = enthält Sojabohnen 13 = gewachst 
N = enthält Weichtiere 14 = mit Verdickungsmittel(n) 
O = enthält glutenhaltiges Getreide (Gerste) 15 = mit Taurin 

 



 
 

 

 

 

 

 


